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ENGAGEMENT QUALITE

La procédure de tracabilité compléete
permet d’attester de l'origine du
produit a tous les stades de la filiere.
Chaque animal a une carte d’identité individuelle

sans laquelle il ne peut circuler. Cette carte
indique son numéro d’identification.

En correspondance avec ce numéro d’identification,

un numéro d’'abattage puis un numéro de lot
seront attribués.

ge Chiffres d’affaires : 1.4 milliards €

PV Activité : 269 600 T

™%  Effectif : 3 600 salariés

Our products are fully traceable throughout the
full manufacturing chain.

Each animal is given an individual passport without
which it cannot be moved. This passport shows its
own ID number. A slaughter number is allocated to
each animal ID number, then a batch number.

SOME FIGURES (2012)
s& Sales: 1.4 billion €

M Activity : 269 600 T

tit Staff : 3 600 employees
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LA VIANDE PAR PASSION...

Créée en 1955 sur les bases d'une entreprise engagements de rigueur et de professionnalisme
familiale, la SVA Jean Rozé s’est développée d’une charte qualité.
rapidement grace a une politique volontariste

alliant, haute technologie et innovation. Respecter le bien-gtre des animaux

a toujours constitué un enjeu important

Industriel reconnu pour son exigence, la SVA pour la SVA Jean Roze :

Jean Rozé a toujours su encourager et orienter m Eviter au maximum le stress de l'animal
les conduites d’élevage vers la qualité attendue (pendant le chargement a la ferme, le transport
par ses clients et consommateurs. Pour cela, elle et le temps d’attente avant 'abattage...).

s'approvisionne auprés de fournisseurs fidéles et

P . . . . m Sensibiliser, former le personnel et les
reguliers qui connaissent parfaitement ses besoins.

fournisseurs ; vérifier leur implication sur
Depuis 1993 la marque Jean Rozé répond aux les bonnes pratiques d’élevage.

Created in 1955 on the foundations of a family business, SVA Jean Rozé grew rapidly through a proactive
policy that combined high technology and innovation.

A well respected operator for its requirements, SVA Jean Rozé has always known how to support and guide
breeding methods toward the quality expected by consumers. It achieves this by procuring its supplies from
loyal, regular suppliers who are fully aware of its requirements and needs. Since 1993 the Jean Rozé brand
has met the demanding requirements and professionalism of a stringent Quality Charter.

Respecting Animal welfare has always been paramount for SVA Jean Rozé :
= Avoiding animal stress (loading on farms, transport, waiting time before slaughter...).
= Training and making staff and breeders aware of animal welfare and breeding good practice



VEAU /veEaL
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| Cuisseau / Leg of veal / /MFfE

TasobenpeHHblii oTpy6 / Siit danasi ayadi

HapyxHas yacTb / swsd sl sod! e i / Zar

| Osso-bucco / Osso bucco / M4
OCCOBYKKO / 5 05f s i/ STt danasi 0sso
bucco’su

23

Carré de cotes 1éres/ Rack / /MF4FHE
LueiHasn YacTb s ¢ldual ¢ » / Gerdan il
kesimin en iyi uclan

Rouelle de veau / Round / nonarka,
KpYrbI oTpy6 / Jzgd ard sl
Yuvarlak

Tendron / Middle-cut breast / /N 4-apy
3aBUTOK / by.sdi/ Orta katlet

Noix patissiére / Thickflank / /N4
OKOBAMOK / clobediswus 3so / Ayak eklemi

Noix de veau / Topside / NHEA
| Ory3oK / Jgg i eed 815 / Omuz

Filet/ Tenderloin of veal/ /M-EZE

Quasi / Rump / /NBIER / BepxHas
| Bbipeska / ssdssdiepd / Siit danasi filetosu

yacTb Tas3obeapeHHoro otpy6a / Yarim

¢

| Carré de cotes / Loin bone-in / /MF#EABR /| Carré de cotes filet / short loin of veal
Mepenok Tywum / Siit danasi kaburgasi CMUHHO-MOACHNYHAA HYaCTb / sl s elJldl ez
Kisa stit danasi filetosu

Carré de cotes découvert / Shoulder rack

IEEHE / WeiHo-pebepHas YacTb
W el / Orta boyun kafesi

Blanquette de veau / Veal casserole meat
BNaHKETT / clupdd Usgzpd! Jzed pod
Salcali et sote

Epaule avec os / Shoulder / #8/M-ER
nonarka / slbgdio sod / Sirt

Poitrine avec os (sternum) / Breast
bone-in / #&/NFIIEY / rpyovHKa
o= plkedl ga u=d) / Goglis but

Jarret avant avec os / Shank bone-in
e/ NFEIRE/ ronsiwka Ha kocTh
AV elbedl g wadsed! [ Incik kemidi dahil

G
TR
Gigot / Leg of lamb / ¥5&
OKOPOK / gzl epd op Bl / Kuzu ayad

N
%g/

Carré filet double / Short loin saddle
CMMHHO-TIOSACHWYHAs YacTb, OECKOCTHas
Seluzps o asdisd / Kuzu gerdan filetosu

Poitrine désossée / Breast boneless
LEFHIR / r[})elﬂVIHKQ BeckocTHas
ebg 090 00 / Kuzu gogsi

S e
&7 P

Epaule entiére avec os / Oyster shoulder | Carré de cotes / Loin / 3B
¥/BA / NonaTka Ha KocTu CMUHHO-MOSICHNYHAs YacTb

elbgdio Jeld e / Omuz el ey / Kuzu gerdani

Collier avec os / Neck bone-in / #&¥gip | Poitrine entiére avec os/ Breast bone-in
LUIEIHas YaCTb Ha KOCTU / dlbgiv ud, & EMIP / MpyavHka Ha KocTU
Boyun kemigi dahi Gogus



BOEUF - ARRIERE / BEEF - HINQUARTER

B0O1 | Cuisse (BCUH)

Déhanché milieu de train
avec bavette (DEHMT)

* SP = Semi paré et PAD = Epluché

B0O11 | Tranche grasse SP

=R <

B013 | Rumsteck SP avec 2 aiguillettes  B014 | Rumsteck SP sans baronne

B015 | Ceeur de rumsteck SP B016 | Nerveux SP

B017 | Coeur de tranche PAD B018 | Tende de tranche SP

B0110 | Jarret sans os

B021 | Filet avec chainette B022 | Filet sans chainette

B023 | Faux-filet avec chainette B024 | Faux-filet sans chainette

B025 | Entrecote SP B026 | Noix d’entrecote

BO027 | Bavette d’aloyau Pad B028 | Bavette flanchet SP



*SP = Semi 5 et PAD = Epluché
BOEUF - AVANT / BEEF - FOREQUARTER crpares prene

B03 | Avant Capa

Basse cote entiere

B035 | Basse Cote entiere B036 | Collier basse cote entiere B037
avec manches longs ribsés

manches longs ribsés (COLBC)

A
'l. N
e
£

B038 | Coeur de basse cote (CBC) B0310 | Tendron/flanchet

“<~ e Y |-
V T

B0311 | Bateau (brisket) B0312 | Plat carré (4 chtes) B0313 | Platavec os

s ol

BO314 | Plat sans os (capa désossé) BO315 | Onglet SP BO316 | Hampe SP



ABATS DE BOEUF /BEEF oFFAL

Nerfs (tendons) / Tendons / 45
cyxoxmme / 155 sl gl / Tendon/but

Museau blanc / Ox muzzle / $HEHE
Mopra 6ermast / dpsod psuised / Kelle

| Rate / Spleen / 42
cenesenka / Jpb / Dalak

. /J <&
- f
Panse / Paunch / 4t )
TepBbIT XXeMyLoK /obe / Iskembe

o o

Testicules / Testicles / 452 (£%)
KN/ sgospesd / Yumurta

Membranes / Membrane/ 4@k
MeMOpana/ s / Zar

’;» ')' 3
””" ]
Babine / Lips / /&
| otBucnas ryba / s / Dudaklar

Foie / Liver / 4#F
nevens / sod / Ciger

| Bonnet / Honeycomb stomach / 4&4At
BTOpOIT XKenmynok / s/ Petek iskembe

Queue / Tail/ 42
xoct / Jgs / Kuyruk ve sokum

Nerfs de collier /paddywhack / 44z
Mamymsak / Padywack / Sigirarin boynunun
ortasinda bulunan tendon ya da bag doku

Ceceur/ Heart / 21
ceprue / wJs/ Ylrek

- ~,

Caillette /Abomasum / 44% 8
crayr / ssgp / Sirden

T

= S 2

Feuillet / Omasum/ £H/H

TpeThs KaMepa XelypKa / 555 / Kanat

E\

Pied blanchi avec os / Feet / T&4-#
HOXKKI / plbgdio ool o3/ Paga

ABATS DE VEAU /VvEAL oFFAL

P —
Coeur / Heart / /s

cepaue / wJs / Yirek

Foie / Liver / /NERF
nevenn / sod / Ciger

Rate / Spleen / /N4f2
| cenesenka / Ji- b / Dalak

i

Rognons / Kidney / /NFE
| noukn / ssile / Bobrek

lath 0
(S 3

Ris / Veal sweetbreads / /N 4-fifg

300Hag 1 TO/KeyROYHas JKenesbl / ¢l
Dana uykuluk

o

s

Pied blanchi/ Feet / /45
HOXKKM / 33k il / Paga

ABATS D’AGNEAU /LAMB oFFAL

(e

Ceeur / Heart / 4
cepaue / wJs / Yirek

o

Foie / Liver / 35F
nevens / sod / Ciger

¥ } ) £
‘{’ N P
1 Tripes [menus) / Stomach/ ¥%8&
| kuwku / sJgqi / Iskembe (mendi)

>

Rate / Spleen / &
| cenesenka / Ji- b / Dalak

Rognons / Kidney / 3
nouknu / ¢siJe / Bobrek

Pied blanchi/ Feet / ¥
HOXKI / 33bp obilyl / Paga

Ris / Lamb sweetbreads / ZERRR

300HasI U HOMKETYTOUHAS XKeTesbl / ¢l
Kuzu uykuluk

A

Rognons blancs / Testicles / ¥= (£.)
AMIKN / Uysppopol |/ Kuz yumurtasi



Code

BO1

BO11
B012
B013
B014
B015
B016

B017

B018

B019

B0110

B02
B021

B022
B023
B024

B025
B026
B027
B028

B03

B031
B032
B033
B034

B035

B036

B037

B038

B039

B0310
B0311
B0312

B0313

B0314

B0315

B0316

English

butt

thick flank
silverside

rump

rump without tail
eye of rump

heel muscle

Eye of topside
topside

shin shank bone in

shin shank bone
less

Loin
tenderloin

tenderloin without
chain

striploin

striploin whitout
chain

fore rib
cube roll
flank steak

Internal flank plate
Forequarter & flank

Shoulder clod
Chuck tender
Blade oyster
Neck

Chuck roll

Chuck and neck
long cut

Chuck long cut
Chuck eye roll

Brisket point

Brisket navel end

brisket point end
(deckle off)

Short ribs

Short ribs bone in
Short ribs boneless

Thick skirt

Thin skirt

Chineese

+E
4R
LR
BER
BRERO
Gz

KFe s
Hl/ERT A

EER/ERTA

T

B¥

LR
BE)

ERBEB(E)

AREY
BIERA
K (FEY)
Ik

LoS AT bap

RERA
WE R
Ead 1N
HA

A

BA

LT
FFEBERY
F7E
EERHER
E#ER

BEA

Russian

3agHAsI MAKOTh

OKoBanIoK

TasobegpeHHOro orpy6ba

Koctper 6e3 ropOyurkn

Kocrper

EI/I(tJ].HTeKCHaH 4JacTb KOCTpena

IIaToynas mbIia

BudrekcHas JacTb ory3ka

Orysok

Tonamika nepenHert/3agHeit

YETBEPTMHDI HA KOCTU

Tonsmika nepepHeit/3agHent
YeTBEPTUHBI 6€CKOCTHAS

PebepHas qacTb

Bripeska
BsIpeska 6e3 Lemouku

Tonxmit xpait

ToHKuit Kpait 6e3 LemoYKn

AHTpEKOTHas1 4YacTh

TorncTerit Kpa

ITop1MOHHBII KyCOK HMaIINHbI
BHyTpeHH:S 9acTh MAIIVHBI

[epennsas yeTBepTUHA ¥ NAIIMHA
(ITucroneTHblit OTPY6 IEpenHeit

YEeTBEPTUHBI

Jlommatka

[TepennenonaTo4Hblii Kpait

He)xHass MSIKOTD JTOIIaTKM

[IleitHas yacTh

JlommaToyHas 4acTh

NIPAMOYTO/IbHON PasfenKu
IIe/IHO-IONIaTOYHAA YaCTh

[leitHO-TOTATOYHAS YACTh,

KBaJpaTHBII OTPY6

Outen MeNHO-T0IaTOYHOTO

oTpyba
Ye/IBILIKO

3aBUTOK

Kpait denplika 6e3 gexens

PebepHblit Kpaii IPYANHKN

Pe6epHblit Kpail TPYAUHKY Ha

KOCTHN

Peb6epHblit Kpail TPYSUHKIL,

6€CKOCTHBII

Toncras grapparma

Tonkas guadparma

Arab

szby

Jgpos Sob
cgdd

plbg 0sd o,
3

S, ose

oeddl Sldgpe

S odd
Gl 3glow L
plbedlc Slued!l ©s8)e

J3l e O Blosd! Gsdog

oce pgd

obssEw prddl gBle
obsgt 0990 prddl gl
lobsggw 8ol
lobssz 0330 850002l

¢z Szt
ped Sggaur 8ls0
8y0oledl ezd dzgrus

800l dl

Birled ezd 5 seleld
geodl

su3,dl sdgl
eisodl
Cdlsgd!

33yl

Jeld (o B3I Bl
Jeld glyadl J
NNEREREN]
JBuldl Gybdl w3

plbedio widl

glogdl gp Olssgd! o0
»edl o)ld

gloal Bgoledo el sl
plbedic szsddl

plbe 0930 3z sdJl

3dseondl 33leJ)

5é§é)d| 5;é|tdl

Turkish

Oyluk

Kalin pangeta
Bodigo
Kordonsuz but
But

But nuar
Topuk kasi 6z

Kuyruk sokumu
orta kismi

Kuyruk sokum
kismi

incik kemigi dahil
incik kemigi alinmis

Etin Fileto Kismi

Fileto

Bagsiz fileto
Kontrafile
Bagsiz kontrafile

On kiirek
Nuar antrikot
Panceta

Kontrmuar
Gerdan ve yanlar

Kurek pargasi
Kontrollii fileto
Kurek agzi

Gerdan

Arka kaburga

Boyun kurek arasi

Boyun kurek arasi
kare katlet

Boyun eti rulosu
Sigir eti Kol kismi
kismi

Gogus gobek ucu

Gogus ug bitimi
(tirtiks1z)

Kisa kaburga

Kisa kaburga
kemikler icerde

Kemiksiz kisa
kaburga

Kalin dos etek 6z

ince dos etek 6z



